WELTWEIT EINZIGARTIG

* 509 Marzipan

¢ 7 Dotter

¢ 200 g Butter

¢ 140 g Staubzucker

¢ 1 Vanillezucker

* 5 Eiklar

* 80 g Kristallzucker

¢ Prise Salz

¢ 100 g Mehl

¢ 100 g geschiilte, geriebene Mandeln
¢ 90 g Aranzini fein gehackt

¢ 200 g Himbeermarmelade
¢ 250 g dunkle Schokolade
+ kandierte Veilchen, gehackt

Marzipan mit 2 Dotter cremig rihren, mit Staubzucker, Butter und Vanillezucker schaumig schlagen.
Den restlichen Dotter nach und nach beigeben, Aranzini untermengen.

5 Eiweil? mit Kristallzucker und einer Prise Salz zu Schnee schlagen, unter die Marzipanmasse mischen,
Mandeln und Mehl unterheben.

Bei 180° ca. 40-45 Minuten backen. Auskiihlen lassen, mit erwarmter Marmelade, danach mit zerlassener
Schokolade einpinseln. Veilchen dariiber streuen.
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